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A InpavTikeg umodeifeic aopaAeiag

AilxB&oTe TIPOCEKTIKG aUTES TIG 0Onyieg. Movo
TOTE YTTOPEITE VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUN
oiyoupa ko cwoTd. PuAGETE TIG 0ONYieg Xpriong
KO OUVOPHOAOYNONG YIX HIX apyoTeEPN XPHon N
YIOX TOV ETTOPEVO IDIOKTATN.

MeTd TNV apaipeon oo TN CUCKEUXTICK,
eAeyETe TN ouokeun). Ze ePIMTWON {NUIGG KAXTX
TN HETOPOPK PNV TNV CUVOECETE.

AuTr) n ouokeur) TPOOoPICETAI POVO YIX TNV
OIKIOKI) XPr|On KOl TO OIKIGKO TTEPIB&AAOV.
XpnoipoTToIeiTE TN CUOKEUN XTTOKAEIOTIKX YIX TN
diatrpnon Tou paynTou {e0TOU Kl TO CEOTAPX
TWV TTXTIKWV/OKEUWV.

AuUTI N CUOKEU EMTPETTETAI VO XPNOIPOTIONBEI
oo TTAIOI XV TWV 8 ETWV KO OTTO KXTOUCK PE
HEIWPEVES DUOIKEG, XIOBNTNPIEG I TIVEUPOTIKES
IKXVOTNTEG | HE QVETIOPKI EPTTEIPI 1] YVWON,
OTQV EMTNPEOUVTAI 1] €AV €X0UV AXPBEI OXETIKES
0dnyieg Y TNV opaAr] Xprjon TNG CUCKEUNG
OO €V TOHO TToU givai uteuBuvo yia TNV
OOPAAEIK TOUG KO £XOUV KATQVOINTEI TOUG
KIvOUVOUG TTOU PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

Ta moudix dev emTpeEmeTal va maiouv pe Tn
ouokeur). O kaBapIoPOg KAl N CUVTHPNON OTTO
TO XPoTn OgV EMTPEMETAI VX
paypoToroinBouv armd Maudix, EKTOG EQV Eiva
8 TV KOl GV KOl EMTNPOUVTA.

KparaTe Tor moudix mou eivain K&Tw Twv 8 eTwv
HOKPIX OXTTO TN GUOKEUN KX TO KOAwdI0
ouvdeong.

Kivduvog eykaupaTog!

® H BeppavTikr AKX GTO GUPTAPI
Beppavong CeoTaiveTan PG TTOAU.
Mnv OKOUPTIATE TTOTE TNV KXUTH BEPPAVTIKN
MAGKa. Kparare T maudicx pokpil.

o ToefapmuoTa ) Ta okeun CeoTaivovTa
TP TTOAU. ATTOPOKPUVETE TX KXUTX OKEUN
N e€EXPTAPOTX OTTO TO XWPO HAYEIPEPATOG
TMTQVTOTE PE PIX THXOTPO.

Kivduvog nAektpomAnéiag!

®  2TO KOUTO PEPN TNG OUOKEUNG PTTOPEI VX
Nwoel N povwon Twv KoAwdiwv Twv
NAEKTPIKWV OUCKEUWV. Tt KOAAWDI
OUVOEDNG TWV NAEKTPIKWV CUCKEUWYV OeV
EMTPEMETAI V& €pBoUV TTOTE O€ eMadr Pe TX
KOUTG PJEPN TNG CUCKEUNG.

e Mix eiIoxWpPNoN UYPOOIG PTTOPEI VO
npokaheoel piax nAekTpomAn&ia. Mn
XPNOIUOTIOIEITE CUOKEUEG KaBapIopoU
uynAng mieong r] ouokeueg ekTOEEUONG
OTHOU.

e M eAXTTOPATIKI) CUOKEUN PTTOPEI VO
npokaheoel pia nAekTpomAn&ia. Mnv
EVEPYOTTOIEITE TIOTE PIX XOXAXKOUEVI CUOKEUN.
Tpapn&te To peupaToAnnTn ($1g) ard Tnv
npiax N kaTePaoTe/EePidwoTe TNV
aoPAAEI OTO KIBWTIO TWV XOPOAAEINV.
KoA&éaTe Tnv ummnpecia TEXVIKNG
eEurnpeTnoNng MeEATWV.

o Powypeg ) Bpavoeig otn yuaAivi TTA&KS
pTTopOoUV va TTpokaAegouv nAekTpomAngic.
KareBaoTe TNV aop&Aeix 0To KIBwTIO Twv
aopaheiwv. KaAeoTe Tnv urnpeacia TEXVIKNG
eEurnpeTnOoNg MEATWV.

e  O1 akaT&AnAeg emokeueg eival
emKkivouveg.Ol EMIOKEUEG EMITPETIETAI VO
yivovTai HOvo oo €vav TEXVIKO TOU
TUNHOTOG €EUTTNPETNONG TTEAXTWVY,
eKTTXIOEUPEVO OO EPOG.EGv n ouokeun exel
BAGPN, TpaPnETe TO peupaToAfTTn (DIQ)
armo Tnv mpila ) kaTepaoTte/EePidwaTe TNV
aoPAAEI OTO KIBWTIO TWV XOPOAAEIWV.
KoA&éaTe Tnv urmnpeoia TEXVIKNG
eEurnpeTnong meAaTwv.

Kivduvog mupKkayixg!

H BeppavTikr MAGKa 0To oUPTGPI BEPPOVONG
CeoTaiveTal PO TTOAU, TX eUPAEKTOX UNIKK
HTTOPOUV v avadAeyouv.

Mnv TorroBeTeiTe TTOTE EUPAEKTO XVTIKEIPEVX 1
mAxoTIk& doxeia oTO oUPTOPI BEPPAVONG.



eupwmaikn odnyia 2012/19/EE mepi nAekTpikav
Kol NAeKTpoVIKWV cuokeuwv (waste electrical and
EE clectronic equipment - WEEE).

HDOCT(XGi(X lTSpIB('X)\)\OVTOQ E AuTn n ouokeun xapakTnpileTtal cUpPwva pe TNV

ATTOCUPON CUHNPWVX ME TOUG KXVOVEQ H odnyia mpokaBopilel T MAGIOIX yIa pick

npochciqq TOU nep|l3('x)\)\ov1-oq amooupan kol alomoinon Twv MaA IOV CUCKEUMV
pe 1oxU o' 6An Tnv EE.

AmooUpeTe TN ocuoKkeUaoiot CUPGWVA PE TOUG KAVOVEG

mpooTaaiag Tou mepIB&AAovTog.

Mo v yVvwpPIicETE TN GUCKEUN

2710 oupT&pl Beppavong propeite va mpoBeppdvete T MaTIk&/oKeln 1 va dixTnproeTe To daynTo LeaTo.

AveHIOTHPOG KXl BEPUAVON 'Evdeign AsiToupyiog
AeIToupyouv otn 6¢on 4 = OT1av evepyorioleiTe,
[MpoBeppavon MOTIKWV/OKEUWV avoBoofrver n evOeIKTIKNA Auxvia.

MeTa To KAgioIpo Tou
OUPTOPIOU TIGPOLIEVE! OVAEVN.
OEPUAVTIKN TTAKKX ‘

AiakOTITNC EMAOYNC ASIToUupYiok
o e ng Yng pylag

1 = ®ouoKwpa CUUNC HOYIAG, eEAadPO EEMAywUT

2 = Alomripnon Tou ywuiou (eoTou, eAadpd Eemiywua,
mpoBepUavVon TOTNEIWY Kal GAITCAVIOV

3 = Alothpnon Twv daynTwv (E0TOV

4 = MpoBeppavon MOTIKWV/OKEUGV

H ocuokeur| Beppaivel povo, 6Tav To cUPTEPI ExeEl KAEIOEI CWOTA.

Avolypo Kol KAgioipgo
ZTIC CUOCKEUEG Xwpic AaBn:

MéoTe oTn péon Tou cupTapioy, yia va To avoiEeTe 1 va
To KAgioeTe.

270 &VOIyHO TTETAYETAI TO CUPTAPI AP & TTPOG Tax £Ew.
MeT& priopei va TpaPnytei €§w xwpig mpoBAnpa.



MpoBEppavon MATIKWV/GKEUWV

2T MPOBEPPAOPEV TTIATIKE/OKEUN BEV KPUWVOUV TX
daynT& T000 ypriyopo. Ta moT& pévouv TEPICCOTEPO
xpovo (eoTd.

MAaTIK&/OKEUN YEVIKX

Aev emTpemeTal VO GOPTWOETE TO OUPTAPI BEppavong
mavw oo 25 kKIA&. Mmopeite m.x. va mpoBepudveTe
MOTIK& pevou yix 6 1 12 &Topa.

XaunAo cupTapl WnAo cupTapl

(14 cm Uyog) (29 cm uyoc)

2T MOTIK& pevou yix 6 &topa dicpkei n mpoBeppavan
mepimou 15-25 AemTé.

Amevepyormoinon

Avoi&te To oupT&pl. KheioTe To diakdTTn emAoyng
AeiToupyiag.

Apaipeon TWV MATIKOV/OCKEUWV

Bya&ATte Ta maTik&/okeun pe Eva KaT&AANAo y&vTi 1 pe
HIX THI&OTPO oTTO TO CUPTAPI.

A Kivduvog eykaupaToc!

H emaveia Tng BeppavTikig mA&kag eivan feotr. Ta
K&XTW PEPN TWV OKEUWV BeppaivovTal MepIocCOTEPO ATTIO
T EMTAVW.

6 maTa pevou @24 cm 12 m&Ta pevou @ 24 cm

6 koumeg coumag @ 10 cm 12 koumeg colmag @ 10 cm

1 proA @19 cm 1 proA @ 22 cm AlaTﬁpnon TOU (pavn-rou CSGTOU

1 prmoA @17 cm 1 proA @19 cm

1 moréAa yix 32cm 1 prmoA @17 cm i . . . , )

KpEQG Mnv TomoBeTeiTe MOTE KAUTEG KATOXPOAEG I} TNY&VIX

ameuBeiag amo Tnv {eoTr B&on e0TIOV MAVW OTO YUKAIVO

2 moéAeg yia 32cm T&TO Tou gupTapiol Béppavang. O yudhivog m&Tog

KPEXG

Tomo0£TNON TWV MATIKOV/OKEUMV

Moip&oTe T TATIK&/OKEUN KAT& TO BUVATO TAVW O’
oA6KkAnpn TNV empaveia. O ynhég oToifeg TV METWV
BeppaivovTal M0 APy & oTd Tk EEXWPIOTA MATIKE, OTTWG
T.X. 2 pTToA.

NoThpix Kl AITIAVIX

ZeoTaiveTe T MOTAPIK KAl Ta GAITEAVIX OTTWG TT.X. T
dMTCOVIO eoTipecoo mavToTE Pe Tn PaBpida 2.

A Kivduvog eykaupaToc!

271N BaBpida 3 1 4 CeoTaivOovTal T TTOTAPI KOI TX
dAITCAVIa T&pa TTOAU.

AkoAouOnoTte TNV €€Nc d1xdIKXOIX

1 TomoBeTrioTe T MOATIK&/OKEUN HECK OTO CUPTAPI.

2 O¢oTe To diakoOTTN emAoyng AeiToupyiag oTn
BaBpida 4. EmAeyeTe yia moTrpia kol pAITGVIX
mavroTe TN Babpida 2.

H evdeikTikr) Auyvia AeiToupyiag avaBoofBrvel.

3 KAeioTe 10 oupTapl BEppavong.
H evdeikTikr Auyvia AeiToupyiag avapBer. H ouokeun
Beppaivel.

Mooco dixpkei n MpoBEpuaven

H diapkeia Tng mpoBeppavong, eEapTaTar amd 1o UAIKO
KOl TO T&X0G TWV TIATIKOV/OKEU®V, KABWG Kl ammd TNV

TooOTNTX, TO UYPOG KaI TN SIGTAEN TWV MIATIKOV/OKEUMV.

Moip&oTe T TIATIK®/OKEUN KAT& TO BUVATO TTAVW O’
oAOkANpnN TNV empaveia.

6

pmopei va uttooTei gnpI&.

Mn yepileTe T maTik&/oKeUn M&Pa TTOAU, YIx V& un
xuBei TimoTa.

>kemaleTe T daynTa P’ €va avBekTIKO 0Tn BeppoTnTa
KXTTAKI 1) pe GKAOUPIVOXKPTO.

20(G OUVIOTOUME, VO PNV KPATATE Ta paynT& {eoT
TEPICTOTEPO ATO HIX WPOK.

KaTtaAAnAa gaynta: KatdAnha givar kpéag,
TTouAepIk, Y&pl, O&ATOEG, Aayxavik&, mpooBHeTa Ka
oouUTEG.

AkoAouOBnoTe TNV €€Nc d1XdIKXOIX

1 TomoBeTroTe T MATIK&/OKEUN HECK OTO CUPTAPI.

2 O¢oTe TO diakOTTN £MAOYNG AeIToupyiag 0N
BaBpida 3 kal mpoBeppdveTe TN cuokeur] 10 AemTd.

3 B&Ate Ta paynT& oTa mpoBeppaopeva mMaTikE/
oKeun.

4  KAeioTte Eava To oupTapL.
H evdeikTikn Auxvia AeiToupyiag avaBel. H ouokeun
Beppaivel.

Amevepyormoinon

KAeioTe To diakomTn emAoyrg Aeitoupyiag. By&dATe T
daynT& p' eva KAaT&XAANAO y&VTI I} HE PIX TIIKOTPO XTTO TO
oupTApI.



Epappoyeg

>Tov mivaka Ba BpeiTe didpopeg edpaxpUOYEG YIx To oupTapl BEppavong. OEaTe To diakdmTn emAoyrg AeiToupyicg oTnv
emBupnTn BaBpida. MpoBeppdveTe Tar MATIKG/OKEUN, OTAV AVADGEPETAI OTOV TTHIVAKA.

BaOuidax Paynta / MaTiké/okeun Ymodei&n

1 EuaioBnta kaTeyuypéva payntd m.x. ToUpTeG pe aavTlyi, EAadpo Eemayopa
BouTupo, Aouk&vika, Tupi

1 ®ouokwpa LUpng poyidg SKETAOPX

2 Kateyuypéva daynTa m.x. KPEXG, YAUKS, pupi EAadppo Eemayopa

2 Aiatripnon Tov auywv LeaTav Y. Bpaopéva auyd, ocApu-  MpoBEppavon mMaTIKOV/OKEUMY, OKEMOOHX GAYNTWOV
PEG opENETEG

2 Alatripnon Tou ywpiou {eoToU TI.X. YwHi TOOT, YWUEKIX MpoBepuavon MATIKWV/OKEU®Y, OKETAOPX paAyNTOV

2 MpoBéppavon motnpiwv kai pAITavinv m.X. PMNTLAVIC €0TIPECTO

2 EuaioBnta payntdx m.x. eEAadpp& HayEIPEPEVO KPEDXG SKETAOUX THATIKWV/ TKEUMV

3 Aiatripnon Tou paynTou LeaTou MpoBepuavon TATIK®V/OKEUMY, OKETAOPX AyNTOV

3 Alatripnon Twv moTwv {eoTwv MpoBEppavon TATIKWV/OKEUMY, OKETTAOPX TTIOTWV

3 ZEOTOPX THTWV T.Y. KPETTEG, HEEIKAVIKEG TTITEG, TAKOG MpoBEpuavon TATIK®V/OKEUMY, OKETAOPX payNTMOV

3 ZEOTOPO OTEYV®V YAUK®V TT.X. YAUKIX TTiTOl OTPWHEVN pE MpoBEpuavon TATIK®V/OKEU®Y, OKETAOPX pAYyNTMV
oBoA&kia QUpNG, p&dIvg

3 Niwoipo p&Bdou cokoA&Taq 1] cokoA&Tag kKouBepToupag  [poBeppavon MATIKOV/OKEUWY, TEPHOXIOUOG aynT®V

3 Aiwoipo Zeharivag 2e avoIXTd OKewog, TTepimmou 20 AemT&

4 MpoBéppavon maTiKwy/okeuwv Axkar&AAnAn yia moTrpia ko pAITCAvIa

EAx@pO payeipepax

To eAadpo payeipepa eivain n 1davikr pebBodog
HOYEIPEPATOG VI OAX TOX TPUDEPK KOPPATIO KPEXTOG, TX
omoia mpemel va wnBouv pole ) dev mpemel va
mopaynBouv. To kpeag mapapével TOAU (oupepo Kol €Tl
yiveTal oAU Tpudepd. To mAeovekTnud oag: Emeidn ol
XPOVOoI 0TO eAXDPO PAYEIPEPD EIVAI ONUOAVTIKG
peyahUTepol, €xeTe pey&Aa meplBwpiax yix To oXedIXOUO
Tou pevou. To eAapp& payelpepEvo KPEXG PTTOPET V&
d1aTnpnBei CeoTd Xwpig MPOPANpa.

KaTaAAnAo payeipikd okelog: Xpnoiyoroleite eva
HOYEIPIKO OKEUOG O YUOAI, TTOPOEA&YVN 1 KEPAUIKO PE
KOTTOKI, TI.X. HIc YUGAIV wnAn ¢oppa.

AkoAouBnroTe TNV €ERC SI1XBIKXOIX

1 TMpoBeppdavete To cupTapl Béppavong pali pe Ta
maTIkK&/oKkeun otn BaBpida 4.

2 Zeotavete duvaTd Aiyo Aimog o' éva Tny&vi.
TnyavioTe apyxIk& TO KPEXG IOXUP& Kal B&ATE TO
apecwg oTa mMpoBeppaopeva okeun. TomoBeTrioTe
TO KATTAKI.

3 Ba&Ate Ta okeln pe To kpéag Eava pEoa 0To CUPTAPI
B¢ppavong kol ouveyioTe To Yroipo. ©€aTe TO
d1akomTn emAoyng AeiToupyiag otn BabBpuida 3.

Ymodei&eig yix To EAXPPO HAYEIPpEPX

XpnoipotolgiTe HOVO GPECKO, &PIOTNG TTOIOTNTAG KPEXG.
ATTOPOKPUVETE TTPOOEKTIKA TOUG TEVOVTEG KOI TX
ummoAgippaTa Tou Aimoug. To Aimog dnpioupyei kaT& To
ehadpo payeipepa pix duvartr diIkrp Tou yeuaon.

AKOPO KOl TX HEYXAUTEPO KOPUATIX KPEXTOG OeV TIPETIEI
Vo yuploTouv.

MeT& To eAppd payEIPEPD PTTOPEITE VO KOYETE APECWG
TOo KpE€aG. Aev gival amapaiTNTOG EVAG XPOVOG NPEPING.

Aoyw Tng 1dixiTepng peBodou YynoipaTog To KPEAG €Xel
OTO e0WTEPIKO TOU MAVTOTE Pole Xpwpa. AuTo dev
onpaivel Opwg, 0TI €ival WHO 1] HICOYWNUEVO.

To eAadp& payeipepevo kKpeag dev eival TOoo (eaTO 000
TO KPEXG TTOU YrVETAI KAVOVIK&. ZepPipeTe TIG 0&ATOEG
CeoTég. TormoBeTroTe Tax M&TH T TeAeuTaiax 20-30 AemT&
pE€oa oTO oupTApPI BEppavong.

OTav BEAeTe va D1 prioeTe To EAAOP& pAYEIPEPEVO
kpeag (eoTO, pubpioTe peT& To eAadpo payeipepa oTn
BaBpida 2. Tax HIKPK KOPPATIO KPEXKTOG HTTOPEITE VO TX
diatnproete CeoTd peEXP! Ko 45 AemTd, evw T peydAa
KOPU&TIO pEXP! Kol U0 WPEG.



Nivakog

Mo To ehappd payeipepa eival KATEGAANAX OAx T Tpudep& pépn ammd Podivo, X0IPIVO, HOOXOPIOIO KOXI XPVICIO KPEXG,
KaxBwg Kol amd BnpapaTa kol Touhepik&. O1 XpOVO! YIa TO GpXIKO WrOIPO KOI O XPOVOI YIX T CUVEXION TOU YNoipgoTog
eEapTwVTal a6 To péyeBog Tou KoppaTiol Tou kpéaTog. O1 xpdvol yio To apXIkd wroipo 1oxUouV yix Tnv TomoBeETnon

HEoO 0TO KaUTO AiTrog.

daynTo ApPXIKO YNOIUO OTNV EOTIX HAYEIPE-

HOTOG

ZUVEXION YNOIUKTOC OTO CUPTAPI OEPUOV-
ong

MIKp& KOMUATIO KPEXTOG

KuBor i Awpideg or’ 0Aeg TIG TTAeUpEG 1-2 AemT 20-30 Aenrt&x
Mikp& oviToel, uripiloAeg 1y pevrayiov k&Be MAeup& 1-2 AemT 35-50 Aent&x
Meoaick KOUUATIX KPEXTOG

®ikeTo (400-800 yp.) orm’ 0Aeg TIG TTAeUpEG 4-5 AemT 75-120 AeniTx
Apvioia mA&TN (Trepitmou 450 yp.) k&Be mAeup& 2-3 AemT&x 50-60 Aertx
Araxo ynto (600-1000 yp.) o’ 0Aeg TIG MAeupeg 10-15 AemT&x 120-180 Aemtx

Mey&AX KOUHATIX KPEXTOG

®ikeTo (a6 900 yp.) or’ 0Aeg TIG TTAeUPEG 6-8 AemTx 120-180 Aent&x
Poopmig (1,1-2 kiA&) ar’ 0Aeg TIG TAeupeg 8-10 AemTd 210-300 Aentx
KaxBapiopog

Mn xpnoipomoleiTe cuokeu€g kKaBapiopoU uwnAng mieong
r ouokeuég ekToEeuong aTpol. KaBapileTe Tn cuokeun
HOVO OTNV KITEVEPYOTIOINPEV KATAOTAON. AIXKOTITNG
emAoyng Aeitoupyiag: ©éon = 0.

ZUOCKeUN, eEWTEPIKX

2KOUTTIOTE TN OUCKEeUT pe vepo kal Aiyo uypd kaBapiopou
M&TOV. ZTEYVOOTE TNV P’ EVAX HOXAGKKO TTAVi.

AkaTaAANAa gival duvaTd UNKE& KaBapiopou ) UAIK&
TpiyipaTog. Edv éva TéTolo uhikd xuBei mavw oTnv
pmpoaTivr) MAeup&, obouyyioTe To apeowg pe vepo. Mn
Xpnoipotoieite

Emaveiec avo&eidwTou XXAUBx

AmopakpUveTe MAVTOTE AUEOWG TOUG AeKEDEG ATTO GAT
aoBeoTiou, Aimog, kopv pA&oup Kol axoTp&dI auyou.
K&Ttw am’ autolg Toug Aekedeg pmopei va dnpioupynOei
S1Bpwan. XpnoIYoToINoTe Yia ToV KABapIGpd vePO KAl
Aiyo uypo kaBapiopol mM&Twv. ZTEYVWOTE 0TO TEAOG TNV
empavelx P’ Vol pOXAXKO TTAVi.

ZUOCKEUEG HE YUKAIVN MTTPOOCTIVA TTAEUP&
KaBapiote Tn yu&Aivn pmpooTivr) mMAeup& pe uypo

kaBapropou TCapI®V Kol eva poAakd mavi. Mn
xpnoipotoieite EUoTPeG yuaAioU.

OePUAVTIKA TTAXKX

KaBapiote Tn BeppavTik mA&Ka pe {eoTd vepd kai Aiyo
uypo kaBapiopol mM&TwV.
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BA&Beg — TI TPETEI VX KAVETE;

Eav mapouoiaoTei kamola BAGPN, de onuaivel mwg gival k&TI To goBapd, ouxva n auTia givan aoripovTn. Mpiv kaAeoeTe
TNV utnpecia TexVIkNG e&umnpeéTnong meAaTwy, MpooefTe MapakaA® TiG akdAouBeg umodeieiq:

T MOTIK&/OKEUN N T PAYNTX TTXPAKHUEVOUV KPUX.

EAeyEre:

® c&v n OUOKeun eival evepyoTioiNUEVN
® c&v udpyel PIc BIKKOTTH) PEUPOTOG
® e4v TO CUPTAPI gival EVTEAWG KAEIOTO

T MOTIK&/OKEUN N T& pAYNTX dev LEOTAIVOVTXI
KPKETX.

Evdexopévwg:

® To mOaTIK&/OKeEUN ) T poynT vax pnv BeppdvBnkav yio apkeTO
XpPOvo

® 70 GUPTAPI VO ATAV VIO HEYKAUTEPO XPOVO QXVOIXTO

H evdeIkTIKN Auxvix AsiToupyiag avaxBooBRvel.

Koita&re, e&v To oupTapI €ival KAEIOTO.

Z€ TIEPITITWON TTOU TO CUPTAPI BEpuavVoNC gival
KAEIOTO, N EVOEIKTIKN AuXviax avaxBooBrvel ypriyopao.

KaAéoTe Tnv umnpeoia TeXVIKNAG eEUTNPETNONG TTEAXTOV.

H evdeikTIKn Auxvix AsiToupyiag dev avapBel.

H evdeikTikr) Auyvia eivan xohaopévn. EidotioinoTe Tnv utnpeoia TEXVIKNG

eEutnpeTnong meAaTwy.

H xoc@&Aeix 0TO KIBOTIO TWV XOPAAEINV ETIECE.

AdaipeaTe To PIG artd TNV TIPICar Kl €1O0TIOINOTE TNV UTINPETIO TEXVIKNG

eEutnpETnong meAaTwy.

Ol eMIOKEUEG ETITPEMETAI VX YiVOVTOI HOVO OTTO €10IKEUPEVOUG EYKATAOTATEG. EAV N ocuokeur oag dev emMoKeUaOTEI

OWOT&, priopei va mpokUyouv coBapoi kivduvol yiax oag.

Ymnpeoia TEXVIKNG e§urTnpETNnONg
MEAXTWOV

2e MePITITWON TTOU N CUCKEUN 0QG TTPETTEl VX
emiokeuaoTel, BpiokeTal otn d1&Beor oag n umnpeoia
TeXVIkng e§unnpéTnong Twv meAaTwv poag. H dieuBuvon
Kol 0 aplBuodg TNAepwvou TnG MANCIECTEPNG UTINPETCIAG
TexVIkng e§unnpéTnong meAaTwv BpiokovTal oTOV
TNAedpwvikd KaT&Aoyo. AKOpo Kol TX KEVTPX 0EPPIG
meAXT®V Mou oo divoupe, B oag ummodeifouv
euXapPioTWg TNV utnpecia TexVikng e§umnpeTnong Twv
TEAXTOV PAG OTOV TOTIO KATOIKIG OOG.

Ap10pog E ko
apibuoc FD

AiveTe m&vTOoTE OTNV UTINPETIX
TEXVIKNAG e&§umnpeTnong meAaTwv TovV
ap1Bpo mpoiovrog (ApiB. E) kai Tov
aplBpo kataokeung (ApiB. FD) Tng
OUOKEeUNG 0ag. Tnv mvakida TUTTOU
pE Toug avTioTolxoug apiBpolg Ba Tn
BpeiTe, 0Tav avoieTe To oUPTAPI TNG
B¢ppavong. Mo va pn xpelaoTei va
ya&yveTe MOAU oe mepinTwon BA&PNg,
Yp&yTe apecwg edw T OTOIXEIX TNG
OUOKEUNG OQG.

ApiB. E ApiB. FD

Yrnpeoia Texvikrg e§urnpeTn-
ong meAaTOV®

To oToixeia emikoIvwviag OAwv Tov xwpav Ba Ta Bpeite
oTov mivaka Yminpeoieg TeXVIKNG e&umnpeTnong meAaTwy
mou mapadideTan padi.

EvToAn €MIGKEUNC KXl CUUBOUAEC O TIEPITITWGN
BA&Bng
GR 18 182

GOTIKN XpPEWON

EpmioTeuTeiTe TNV gpmeipia Tou kaTaokeuaoTr. ETol
eEaopalifeTe, OTI n emokeun yiveTal omd
ekTTXIOEUPEVOUG TEXVIKOUG TOUu G€pPIG, TToU gival
eEomAiopévol pe T yvroIax avTXAAGKTIKS yioe TN O1kf oG
OIKIKI OUOKEUN).

TeXVIK& oTOIXEIX

Mapoxn pevpaTog: 220-240 V
50/60 Hz

>uvohikr cuvdedepévn 10XUG 810 W

pelpaTog:

‘EAeyxog VDE: Nai

>Apa CE: Nai
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/A Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejsza
instrukcje. Zapoznanie sig¢ z nig pozwoli na
bezpieczne i wtasciwe uzytkowanie urzadzenia.
Instrukcje obstugi i montazu nalezy zachowac
do pdzniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtaczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do
uzytku domowego. Urzadzenie stosowac
wytacznie do utrzymywania temperatury potraw
i podgrzewania naczyn.

Urzadzenie moga obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajace
wystarczajacego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostaja pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwac
urzadzenie i sa swiadome zwiazanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja one ukonczone 8 lat i sa nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytaczeniowego.

Niebezpieczenstwo poparzenia!!

e Plyta grzejna w szufladzie grzewczej staje
sie¢ bardzo goraca.

W Zadnym wypadku nie wolno dotykac
goracej ptyty grzejnej. Nie pozwalac
dzieciom zbliza¢ sie¢ do plyty.

e Akcesoria i naczynia bardzo sie
nagrzewaja. Do wyjmowania goracego
wyposazenia lub naczyn z komory
gotowania zawsze uzywac fapek
kuchennych.

Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

e |zolacja przewodu urzadzenia
elektrycznego moze sie stopi¢ na goracych
czesciach urzadzenia. W zadnym wypadku
nie moze dojs¢ do kontaktu przewodu
przytaczeniowego z goracymi czesciami
urzadzenia.

e Whnikajaca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie pradem. Nie uzywa¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢
do porazenia pradem. Nigdy nie wtaczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciagnac¢
wtyczke z gniazda lub wytaczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwac serwis.

e Peknigcia lub zarysowania szklanej ptyty
moga spowodowac porazenie pradem.
Whytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe]. Wezwac¢ serwis.

e Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowia powazne zagrozenie.Naprawy
moga by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanych technikéw serwisu.Jesli
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagnaé¢ wtyczke z gniazda lub wytaczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo pozaru!!

Ptyta grzejna w szufladzie grzewczej staje sie
bardzo goraca, materiaty tatwopalne moga sie
zapalic.

Pod zadnym pozorem nie przechowywa¢ w
szufladzie grzewczej fatwopalnych
przedmiotow ani pojemnikow z tworzywa
sztucznego.
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wytyczng 2012/19/UE o zuzytych urzadzeniach
elektrycznych i elektronicznych (waste
I clcctrical and electronic equipment - WEEE).

Ochrona srodowiska E Urzadzenie to oznaczono zgodnie z europejska

Utyllzac1a Zg°dna Z przépisami o Woytyczna ta okre$la ramy obowiazujacego w

ochronnie srodowiska naturalnego catej Unii Europejskiej odbioru i wtérnego
wykorzystania starych urzadzen.

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o

ochronie $rodowiska.

Zapoznanie sie z urzadzeniem

Szuflada grzewcza umozliwia podgrzewanie naczyn oraz utrzymywanie temperatury potraw.

Wentylator i grzanie Wskaznik trybu pracy
Dziatanie przy ustawieniu W momencie witgczenia
przetgcznika funkcji w pozycji 4 = miga lampka kontrolna.
Podgrzewanie naczyn Po zamknieciu szuflady

lampka swieci sie.
Plyta grzejna

Przetacznik funkcji

0 = Wyt

1 = Wyrastanie ciasta drozdzowego, rozmrazanie

2 = Utrzymywanie temperatury chleba, rozmrazanie, podgrzewanie naczyn do picia
3 = Utrzymywanie temperatury potraw

4 = Podgrzewanie naczyn

Urzadzenie grzeje tylko wtedy, gdy szuflada jest prawidtowo zamknieta.

Otwieranie i zamykanie

Urzadzenia bez uchwytu:

Aby otworzyé lub zamkna¢ szuflade, nalezy nacisnac
na jej srodek.

Przy otwieraniu szuflada lekko wysuwa sie. Nastepnie
mozna ja bez problemu wysuna¢ dalej.
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Podgrzewanie naczyn

W podgrzanym naczyniu potrawa stygnie duzo wolniej.
Napoje pozostajg dtuzej ciepte.

Ogdlne informacje na temat naczyn

Obciazenie szuflady grzewczej nie moze przekroczyé
25 kg. Mozna na przyktad podgrzewa¢ zestaw naczyn
dla 6 lub 12 oséb.

Niska szuflada Wysoka szuflada

(wysokos¢ 14 cm) (wysokosé 29 cm)

Podgrzewanie zestawu naczyn dla 6 osob trwa okoto
15-25 minut.
Wytaczanie

Otworzy¢ szuflade. Wytaczy¢ przetacznik funkcji.

Wyjmowanie naczyn

Naczynia wyjmowac¢ z szuflady za pomoca rekawic lub
tapek kuchennych.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!!

Powierzchnia ptyty grzejnej jest goraca. Naczynia
znajdujace sie najnizej beda bardziej gorace niz
naczynia umieszczone wyzej.

6 talerzy @ 24 cm 12 talerzy @ 24 cm

6 bulionowek @10 cm 12 bulionéwek @10 cm

1 miska ©19cm 1 miska ©22cm  Utrzymywanie temperatury potraw

1 miska @17 cm 1 miska @19 cm

1 potmisek 2 1 misk 17 . . . .

mi;;c;cr)mse na 82 .cm miska @17 cm Goracych garnkéw ani patelni, zdjetych bezposrednio

— z goracej ptyty grzejnej, nigdy nie stawia¢ na szklane

2 potmiski na 32 cm dno szuflady grzewczej. Moze doj$¢ do uszkodzenia

mieso

Rozmieszczanie naczyn

W miare mozliwos$ci ustawia¢ naczynia na catej
powierzchni. Wysokie stosy talerzy beda podgrzewaty
sie wolniej niz pojedyncze naczynia, np. 2 miski.

Naczynia do picia

W celu podgrzania naczyn do picia, np. filizanek do
espresso, zawsze nastawiac stopien 2.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!!

W przypadku stopnia 3 lub 4 naczynia staja sig¢ bardzo
gorace.

Sposob nastawiania

1 Umiesci¢ naczynia w szufladzie.

2  Przetacznik funkcji nastawié na stopien 4. W
przypadku naczyn do picia zawsze wybierac¢
stopien 2.

Miga lampka kontrolna stanu pracy.

3 Zamkna¢ szuflade grzewcza.
Swieci sie lampka kontrolna stanu pracy.
Urzadzenie grzeje.

Jak dtugo trwa podgrzewanie

Czas trwania podgrzewania zalezy od materiatu i
grubosci naczynia, ilosci, wysokosci i rozstawienia
naczyn. W miare mozliwosci ustawia¢ naczynia na
catej powierzchni.

dna.

Nie napetnia¢ naczynia catkowicie, aby potrawa nie
wykipiata ani nie przelata sie.

Potrawy przykrywa¢ zaroodporna pokrywka lub folig
aluminiowa.

Zaleca sig utrzymywanie temperatury potraw nie dtuzej
niz jedna godzine.

Odpowiednie potrawy: mieso, drdb, ryby, sosy,
warzywa, dodatki i zupy.

Sposob nastawiania

1 Naczynie wtozyé do szuflady.

2 Nastawic¢ przetacznik funkcji na stopien 3 i
podgrzewaé urzadzenie przez 10 minut.

3 Witozy¢ potrawy do podgrzanych naczyn.

Ponownie zamknaé¢ szuflade.
Swieci sie lampka kontrolna stanu pracy.
Urzadzenie grzeje.

Wytaczanie

Wytaczy¢ przetacznik funkcji. Potrawy wyjmowac z
szuflady za pomoca rekawic lub tapek kuchennych.
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Zastosowanie

W tabeli wymienione sa rézne mozliwosci zastosowania szuflady grzewczej. Nastawié przetacznik funkcji na
zadany stopien. Naczynia nalezy podgrzewaé w sposob podany tabeli.

Stopien Potrawy / Naczynia Wskazéwka

1 Delikatne potrawy mrozone, np. tort $mietanowy, masto, rozmrazanie
wedlina, ser

1 Woyrastanie ciasta drozdzowego przykry¢

2 Potrawy mrozone, np. migso, ciasto, chleb rozmrazanie

2 Utrzymywanie temperatury jaj, np. jaj gotowanych, jajecznicy podgrzac naczynie, przykryé potrawe

2 Utrzymywanie temperatury chleba, np. pieczywa tostowego, podgrzac¢ naczynie, przykryé potrawe
butek

2 Podgrzewanie naczyn do picia np. filizanek do espresso

2 Delikatne potrawy, np. migso przyrzadzone metoda powol-  przykryé naczynie
nego gotowania

3 Utrzymywanie temperatury potraw podgrza¢ naczynie, przykry¢ potrawe

3 Utrzymywanie temperatury napojow podgrzac naczynia, przykryé napoje

3 Podgrzewanie plackéw, np. omletoéw, rolad, tacos podgrza¢ naczynie, przykry¢ potrawe

3 Podgrzewanie suchych ciast, np. ciasta drozdzowego z kru- podgrzaé naczynie, przykry¢ potrawe
szonka, muffinow

3 Roztapianie czekolady w bloku lub kuwertury czekoladowej podgrza¢ naczynie, pokruszy¢ czekolade
Rozpuszczanie zelatyny bez przykrycia, ok. 20 minut

4 Podgrzewanie naczyn nie nadaje si¢ do podgrzewania naczyn do picia

Powolne gotowanie

Powolne dogotowywanie to idealna metoda do
przygotowywania wszelkich delikatnych migs. Stosuje
sie ja, gdy chcemy, aby migso byto w $rodku rézowe
lub aby byto gotowe na okreslona godzine. Mieso jest
bardzo soczyste i miekkie. Zaleta: powolne gotowanie
trwa znacznie dtuzej niz zwykte gotowanie, co utatwia
planowanie i przygotowanie menu. Mieso
przyrzadzone metoda powolnego gotowania mozna
dtugo trzymacé w cieple.

Odpowiednie naczynia: uzywac¢ naczyn szklanych,
porcelanowych lub ceramicznych z pokrywka, np.
szklanej brytfanny.

Sposéb nastawiania

1 Podgrzac¢ szuflade grzewcza wraz z naczyniami,
nastawiajac stopien 4.

2 Mocno rozgrzaé nieco ttuszczu na patelni. Migso
mocno obsmazy¢ i natychmiast wtozy¢ do
podgrzanego naczynia. Przykry¢ pokrywka,.

3 Naczynie z migsem z powrotem wstawi¢ do
szuflady grzewczej i dogotowaé mieso.
Przetacznik funkcji nastawi¢ na stopien 3.
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Wskazowki dotyczace powolnego gotowania

Przyrzadzaé wytacznie migso swieze i dobrej jakosci.
Doktadnie usunaé zyty i ttuste brzegi. Podczas
powolnego gotowania ttuszcz nadaje potrawie
intensywny specyficzny smak.

Miesa, rowniez wiekszych kawatkéw, nie trzeba
obracac.

W ten sposob przyrzadzone mieso mozna natychmiast
kroi¢, poniewaz ciepto jest rownomiernie
rozprowadzone w catym kawatku.

Dzigki tej szczegdlnej metodzie mieso w $rodku jest
zawsze rézowe. Nie oznacza to, ze jest surowe lub
niedogotowane.

Powolnie gotowane migso nie jest tak gorace, jak
konwencjonalnie smazone. Zaleca si¢ podawanie
bardzo goracego sosu. Na ostatnie 20-30 minut
wstawic¢ talerze do szuflady grzewcze;j.

Aby utrzymac¢ ciepto powolnie gotowanego miesa
nalezy po zakonczeniu powolnego gotowania nastawic¢
stopien 2. Ciepto matych kawatkdw miesa mozna
utrzymywac przez maksymalnie 45 minut, duzych do 2
godzin.



Tabela

Do powolnego gotowania nadaje si¢ delikatne migso wotowe, wieprzowe, cielgce i jagniece, a takze dziczyzna
oraz dréb. Czas obsmazania i koncowego dogotowywania zalezy od wielkosci migsa. Czas obsmazania dotyczy

migesa wiozonego na goracy ttuszcz.

Potrawa Obsmazanie na polu grzejnym

Dogotowywanie w szufladzie grzewczej

Mate kawatki miesa

Pokrojone w kostke lub w paski ze wszystkich stron 1-2 minuty 20-30 minut
Mate sznycle, steki lub medaliony z kazdej strony 1-2 minuty 35-50 minut
Kawatki miesa sredniej wielkosci

Filet (400-800 g) ze wszystkich stron 4-5 minut 75-120 minut
Schab jagnigcy (ok. 450 g) z kazdej strony 2-3 minuty 50-60 minut
Pieczen chuda (600-1000 g) ze wszystkich stron 10-15 minut 120-180 minut

Duze kawatki miesa

Filet (od 900 g) ze wszystkich stron 6-8 minut 120-180 minut
Rostbef (1,1-2 kg) ze wszystkich stron 8-10 minut 210-300 minut
Czyszczenie

Nie stosowa¢ myjek wysokocisnieniowych ani
parowych. Przed przystapieniem do czyszczenia
nalezy wytaczy¢ urzadzenie. Przetacznik funkcji:
pozycja = 0.

Urzadzenie z zewnatrz

Urzadzenie czysci¢ sciereczka zwilzong w wodzie z
niewielka iloscia ptynu do mycia naczyn. Wytrze¢ do
sucha miekka $ciereczka.

Do czyszczenia nie uzywac¢ $rodkow zracych ani
$rodkéw do szorowania. Gdy tego typu srodek
dostanie sie na powierzchnie urzadzenia, natychmiast
zmy¢ go woda.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej

Natychmiast usuwac¢ osad z kamienia, plamy ttuszczu,
skrobi i biatka. Pod takimi zabrudzeniami moze
tworzy¢ sie korozja. Do czyszczenia uzywac¢ wody z
niewielka iloscia ptynu do mycia naczyn. Powierzchnie
wytrzeé do sucha miekka Sciereczka.

Urzadzenia ze szklanym frontem

Szklany front czysci¢ ptynem do mycia szyb i migkka
$ciereczka. Nie uzywaé skrobaczki do szkfa.

Ptyta grzejna

Ptyte grzejng my¢ ciepta woda z niewielka ilo$cig ptyn
do mycia naczyn.
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Jak postepowac¢ w wypadku usterek?

Przyczynami wystapienia usterek sa czesto drobiazgi. Przed skontaktowaniem si¢ z serwisem nalezy zwrocic
uwage na nastepujace zalecenia:

Naczynia lub potrawy sa nadal zimne. Nalezy sprawdzi¢:

® czy urzadzenie jest witaczone
® czy nie ma przerwy w zasilaniu
® czy szuflada jest catkowicie zamknieta.

Naczynia lub potrawy nie sa wystarczajaco ciepte. Moze si¢ zdarzy¢,

® e naczynia lub potrawy nie byly podgrzewane odpowiednio dtugo
® e szuflada byta przez dtuzszy czas otwarta

Miga lampka kontrolna stanu pracy. Sprawdzi¢, czy szuflada jest domknieta.

Lampka kontrolna miga bardzo szybko, mimo ze = Skontaktowac sie z serwisem.
szuflada grzewcza jest zamknieta.

Nie swieci sie lampka kontrolna stanu pracy. Lampka kontrolna jest uszkodzona. Skontaktowac sie z serwisem.

Wytacza sie bezpiecznik w skrzynce bezpieczniko- Wyciagna¢ wtyczke z gniazda i skontaktowac sie z serwisem.
wej.

Naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanych specjalistow. Nieprawidtowo
przeprowadzone naprawy moga byé przyczyna powaznych zagrozen.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

Serwis

PL 801 191 535
W razie koniecznosci naprawy urzadzenia nalezy Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten
skontaktowa¢ sie z naszym serwisem. Adres i numer spos6b mozna zapewni¢, ze naprawy przeprowadzane
telefonu najblizszego punktu obstugi klienta znajduje beda przez wykwalifikowanych technikéow serwisu,
sie w ksigzce telefonicznej. Podane centra serwisowe wyposazonych w oryginalne czeéci zamienne.

chetnie udzielg informacji rowniez na temat
najblizszego serwisu.

Dane techniczne

Symbol Serwisowi nalezy poda¢ symbol
produktu (nr E) produktu (nr E) oraz numer Zasilanie: 200-240 V
i numer fabryczny (nr FD) urzadzenia.
fabryczny (nr Tabliczke znamionowg z numerem 50/60 Hz
FD) widaé po_otworzenlu SZUﬂ"_idy Catkowita moc przytaczeniowa: 810 W
grzewczej. Dane urzadzenia nalezy
od razu zapisac¢, aby w przypadku Sprawdzone zgodnie z VDE: tak
ewentualnej awarii nie traci¢ czasu
Znak CE: tak

na ich szukanie.

Nr E Nr FD

Serwis ™

Adresy serwiséw wszystkich krajow znajduja sie w
zatagczonym spisie autoryzowanych serwisow.
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/\ BamHble npaBuna TEXHUKK 6€30NaCHOCTH

BHumatenbHo npouuTaiite AaHHOE PYKOBOACTBO.
OHO NOMOXKET BaM HayuUTbCA NPaBUIbHO U
6e30nacHO Nosib30BaTbLCA NPUOOPOM.
CoxpaHsiiTe pyKOBOACTBO MO 3KCMyaTaumu u
WHCTPYKLMIO MO MOHTaXKY ANfA AaSibHEeWLero
MCMONb30BaHUA UK ANA Nepeaayn HoBOMy
Bnagenbuy.

Pacnakyiite n ocmoTpute npnbop. He
noAKntoyarTe Nnpubop, ecnn oH Obl1 NOBpPeXXAeH
BO BpPeMsA TPaHCMOPTUPOBKM.

310T NpUbop NnpeaHa3HayeH TONbKO Ans
ZAIOMaLLIHEro Mcnonb3oBaHua. Micnonbayite
npubop TONbKO Ans NOAOrpeBa Nocyabl U
noazep>kaHua 6nto4 B TEMNOM COCTOAHMM.

Hetn no 8 net, nuua ¢ orpaHMYEeHHbIMK
bU13MUECKUMH, YMCTBEHHBIMU U NCUXUUYECKUMMU
BO3MOXXHOCTAMMU, a TaKXKe nunua, He obnaaatoLimne
ZAOCTaTOYHBLIMW 3HaHUAMMK O nNpubope, MoryT
“cnosnb3oBaTtb NPUMOOP TONBKO NOA NPUCMOTPOM
NUL, OTBECTBEHHbIX 32 UX Be30NacHOCTb, UNK
nocne noApoOHOro MHCTPYKTa)Ka M OCO3HaHMA
BCEX ONacHOCTEN, CBA3AHHbIX C AKCMnyaTaunen
npubopa.

HeTtam He paspeluaeTca urpatb ¢ Npuéopom.
Ouuncrka n obcnyr>kuBaHue npubopa He AOMKHBI
NPOU3BOANUTBLCA AETbMM, 3TO AOMNYCTUMO, TONBKO
€CNu OHU cTapLue 8 NeT 1 UX KOHTPOSIMPYHOT
B3pOCHbIE.

He nonyckaite neteit mnaaiue 8 net k npubéopy u
ero ceTeBOMy NpoBOAY.

OnacHocTb oxora!

® HarpesartenbHana nnactuHa BHYTpM LWKada
AnA nogorpesa Nocybl 04eHb CUIIbHO
HarpeBaeTcA.

Hukoraa He npukacaiTech K
HarpeBaTesibHOM nNnactuHe. He noanyckainte
Aetein 6nm3Ko.

e [IpuHaaneXHoCTH unu nocyaa oYeHb
ropAuyne. Ytobbl M3BNEUYbL ropavyto nocyay
WY NPUHAANEXHOCTU M3 pabouei Kamepsl,
BCEraa UCnonb3ynTe NpUXBaTKy.
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OnacHocTb yaapa Tokom!

e [lpu cunbHOM HarpeBe npubopa n3onauua
kabena moxeT pacnnaeutbcA. Cneavte 3a
TeM, uToObl Kabenb He conpukacancsa ¢
rOPAYMMM YaCTAMMU INEKTPONPUOOPOB.

e [lpoHuKatoLlan Bnara MOXXeT NPUBECTHU K
yAapy a/1eKTprMyeckum Tokom. He
UCMNONb3yWTe OYUCTUTEND BbICOKOIO
ZAaBneHWs UK NapoCTPyiHbIE OUUCTUTENH.

® HewucnpaBHblii npuéop MoxkeT BbiTb
NMPUYMHOIN NoparkeHWUA TOKoM. Hukoraa He
BKJItOYaNTe HencnpasHbIi Npubop. BeiHbTe
U3 PO3ETKM BUJIKY CETEBOro NPOBOAA UK
BbIKJIFOUMTE NPeaoXpaHuTenb B Onoke
npeanoxpanutenei. BeisoBute cneunanucra
CepBMUCHOMN CyXObl.

® TpeLunHbI MM CKOJbl HA CTEKNIAHHOM NaHesnu
MOrYT NPUBECTU K yAapy INEKTPUUECKUM
Tokom. OTKouMTE NpeaoxpaHnTens B 6110Ke
npeanoxpaxutenei. BeisoBute cneunanucra
CepBUCHOMN CyXObl.

e [lpu HekBaNMOULMPOBAHHOM PEMOHTE
nprOOpP MOXKET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTtu.[loaToMy peMOHT AomKeH
MPOU3BOAMTLCA TOSILKO CMeLnascTom
CepPBMUCHOM CNy>Obl, NPOLLIEALLMM
cneumnanbHoe obyyeHue.Ecnu npubop
HeUcnpaBeH, BblHbTE BUIKY U3 PO3ETKU MK
OTK/IOUUTE NpeaoXpaHnuTens B 61oke
npeanoxpaxutenei. Beisosute cneunanucra
CepBUCHOMN CyXObl.

OnacHocTb Bo3ropaHusa!

HarpesatenbHanA nnactvHa BHYTpM WKada ana
noaorpesa NocyAbl O4eHb CUSIbHO HarpeBaeTcH,
nerkoBocniaMeHALLneca Mmatepuanbsl MOryT
3aropeTbcA.

Hukoraa He octaBnaiTe NnpeaMeTbl U3 FOPHOUNX
MaTtepuasnioB UK NNaCTUKOBbIE EMKOCTHU B LUKady
Ana noaorpesa nocyAbl.



OxpaHa oKpyXawuiemn cpenbl

I'IpaBManaﬂ yTUnun3sauuna ynakoBxKu

YTunusupyite ynakosky ¢ cobntoaeHuem npasun
aKonornyeckoin 6e30nNacHOCTH.

O3HaKomneHue ¢ npubopom

JaHHblt npubop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUMU

eBponeickum Hopmam 2012/19/EU ytunusauuu

3NIEKTPUUYECKUX U BNEKTPOHHbIX Npubopos (waste
B clectrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOpMEI ONpeenaT AeACTByOLIME Ha
Tepputopuun EBpocotosa npasuna BosspaTta v
yTUnusauuu ctapblix npubéopos.

LLIKacb AnA noaorpesa nocyabl NnpeaAHa3Ha4dYeH AnAa npeaBapuUTeNnbHOro HarpesaHMA NOoCyAbl UM noaAaep>XXaHUAa rotoBbiX

6ntoa B ropAYeM COCTOAHUM.

BeHTMnHTOp 4] HarpeBaTeanblﬁ AJIEeMEeHT
BK/IKOUAIOTCA B MOJSIOXKEHUN 4 =
nogorpesaHne nocyabl

HarpeBaTtenbHan nnactuHa ‘

UuaunkaTop pemunma

[Mpu BKAOUEHUN UHAMKATOPHAA
namnouka Muraer.

[locne 3akpbiBaHMA WKada
NHAMKATOP FOPUT MOCTOAHHO.

0 = BbIK/1.

Mepekntouatens Boibopa GyHKUMI

1 = NoObEM APOXKEBOrO TECTA, Pa3mMopaxnBaHmne

2 = nogaepxaHve xneda B ropAYeM COCTOAHMM,
pasMopaxumBaHue, NogorpesaHne Nocyabl ANA HaNUTKOB
3= noaaepXaHme rotoBbliX 6J'IPOL| B ropAvYemM COCTOoAHUN
4 = nogorpesaHne Nocyabl

Mpubop HarpeBaeTcA, TONIbKO €CNM OH 3aKPbIT HaANeXxalum obpasom.

OTKprBaHMe MU 3aKpbliBaHHUe

Ana npu6opoB 6€3 pyuKku

HanaBuTe Ha cepeaunHy nepeaHei naHenu wkada, 4Tobbl
OTKPbITb NN 3aKPbITb €rO.

Mpwu oTkpbiBaHWKM OH cnerka BolaBUHeTcA. [Tocne aToro ero
Nerko MOXXHO BbIABUHYTb MOJIHOCTbLIO.
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NMonorpesaHue nocynbl

B nonorpetoit nocyae nuila ocTbiBaeT He Tak BLICTPO, a
HaMUTKM JONblUE OCTalTCA TEMNBIMU.

O6wmMe peKomeHagauuu no nocyne

Makc. aonyctumasn 3arpyska Wwkada AnAa nogorpesa
nocyael coctasndaet 25 kr. B HEM mMoXXHO HarpeTb
KOMMNEeKThl nocyabl Ha 6 unu 12 nepcoH.

HomnakTHbIM wKad Bbicokun wikadp

(BbicoTa 14 cm) (BbICOTa 29 cM)

@24 cm 12 oBeaeHHbIX O 24 cm

Tapenok

6 obeneHHbIX
Tapenok

6uawek anAcyna @ 10cm 12 vawek ana cyna @ 10 cm

1 MUCKa @19cm 1 mucka @ 22 cm
1 MucKa @17cm 1 Mucka @19 cm
1 6noao ana 32 cm 1 MucKa @17 cm

mMAca

2 6ntopga ana maca 32 cm

Pa3meweHune nocyasbl

Mo Bo3MOXXHOCTH pacnpeaenuTe nocyay no Bcew
noBepxHOCTU. BelcoKMe cTOMKK Tapenok nporpeBatoTcA
MeaNnieHHee, YeM oTAeNlbHble NpeaAMeThl, Hanpumep

2 MUCKMU.

NMocyna nnA HanNUTKOB

MonorpesaiiTe nocyay AnA HaMWTKOB, HANPUMEP, YallKK
ana kode «acnpecco», B pexkume 2.

A OnacHocTb oxoral!

B pexxume 3 unu 4 HanMTKM CTAaHOBATCH CJIULLKOM
ropavynumMu.

NocnepoBaTenbHOCTb NEUCTBUM

1 PaccraBbTe nocyay B wkady aAnA noaorpesa Nocyabl.

2 VYcraHoBuUTe nepekntouartens Belbopa GyHKUMIA Ha
pexxum 4. [1na noaorpesa nocyabl AN HAMUTKOB
Bceraa BhuiBupaiTe pexkum 2.

MHavkatop pe>kuma muraer.

3  3akpoiite WwWKadp AnA nogorpesa NocyAabl.
MHavkatop perkuma roput HenpepbiBHo. [pubop
HarpeBsaeTcH.

npOII,OH)'KVITeﬂbHOCTb nopnorpesaHuA

MpoaomxUTEeNbHOCTL NOAOrPEeBaHNA 3aBUCUT OT
MaTtepuana u ToNWnUHbl CTEHOK, a TaK>Xe KonnyecTsa,
BbICOTbl U paCnONIOXXeHUA nocyAabl. Mo BO3MOXHOCTH
pacnpeaenute nocyay no BCen NOBEPXHOCTHU.
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JAna noaorpeBaHMA KoOMNieKTa nocyAbl Ha 6 NepcoH
TpebyetcA npum. 15-25 muHyT.

BbiknoueHue

OTkpoiTe wkad Ana noaorpesa nocyabl. YCTaHOBUTE
nepekntoyaTtesib Bolbopa GyHKUMIA B MONoXKeHue
BbIKJIIOUEeHUA.

Us3BneueHune nocyabl

BbiHumaitTe nocyay u3 wkada AnAa noaorpesa nocyasl,
MCMONb3yA PyKaBuUy UK NPUXBATKY.

A OnacHocTb oxora!

MoBepxHOCTbL HarpeBaTebHOM NNACTUHLI CUILHO
HarpeBaeTcA. [1pyM 9TOM HUXKHMUE NpeaAMeThl HarpeBatTCA
Bonblie, YemM BEpXHUE.

MonnepmwaHue rotoBbix 6n04 B
ropAyemM COCTOAHUMU

Hukoraa He cTaBbTe ropAYMe KacTproM U CKOBOPOALI
NPAMO C ropAYein BapoOYHOW NaHeNn Ha CTEeKNAHHOEe AHO
wkada AnA nogorpesa Nocyabl. ATO MOXET Bbl3BaTb €ro
noBpexxaeHue.

He HanonHaiTe nocyay Ao kpaes BO n3bexxaHue
BblN1€eCKUBaHUA.

O6a3aTenbHO HaKpbiBalNTe NOCYAY XKapOMnpPOUYHOW
KPbILWKON MK antoMuHneBoin Gonbroin.

Mbl pekomeHAyem Aep)kaTb rotoBble 6nt04a B ropavem
CcocToAHUU He Bonee 0AHOrO yaca.

MonxopnAawmue 6nona bnioaa ns mAca, NTuubl, pbiBbl,
OBOLLEN, COYyChl, rapHUPbLI U CYMbl.

NocnepnoBarenbHOCTb AEUCTBUM

1 MocTtaBbTe nocyay B Wwkad AnA noaorpesa Nocyabl.

2 VYcraHoBMTe nepekntouatens Bolbopa GyHKUMIA Ha
pexxum 3 n HarpeBaitTe npubop B TeueHne 10 MUHYT.

Bbinoxkute 6ntono B noaorpetyto nocyay.

CHoBa 3akpoiiTe WKap ANA nogorpesa NocyAbl.
Muavkatop pexxuma roput HenpepbiHo. Mpubop
HarpesaeTcH.

BbiknouyeHue

YctaHoBUTE nepekntoyatenb Bolbopa GyHKUMI B
nonio)kxeHue BbikNtoYeHUA. BuiHbTe nocyay us wkada ana
noaorpesa NOCyAbl, UCMONb3YA PyKaBULY MU NPUXBATKY.



BapMaHTbl nMcnonb3oBaHUA

B tabnuue, npuBenéHHOM HUXKe, yKa3aHbl pa3finiHbie BapuMaHTbl MCMONb30BaHWA WKada ANA noaorpesa NOCyAbl.
YctaHoBUTe nepekntoyaTtesnb Bolbopa GyHKUMI Ha TpeByemblit pexxum. [Monorpeitte nocyay (ecnu Tak ykasaHo B tabnuue).

Pexum Bniona/nocyna YkasaHue

1 HexxHble 6ntoaa rny6okoit 3aMopo3KM, Hanpumep TopTbl CO Pa3smoposutb
CNMBKaMM, CIIMBOYHOE Macro, konbaca, chip

1 Moabém apoxokesoro Tecta HaKpkbITb KpbILLKOK

2 Bntona rny6okoit 3aMOpo3Kku, HanpuMmep MACO, NUpork, xned Pasmopo3uTb

2 MonnepxaHue 6nroa U3 AKL B ropAYEM COCTOAHUK, Hanpumep, [loaorpeTs nocyay, HaKpPbITb 610A0 KPbILLKOK
BapeHbIX AWLL, ANYHULIEI-BONTYHBLM

2 MonnepxaHue xneba B ropAueM COCTOAHUM, Hanpumep, xneba [oaorpeTb nocyay, HaKpPbITb 6NOAO KPbILLKOK
AnA TocToB, Bynoyex

2 MonorpeBaHWe Nocyabl ANA HaMUTKOB Hanpumep, yaliek ana kode «acnpecco»

2 HexxHble 6ntoaa, Hanpumep, MACO, NPUroToBAEHHOE WaaAwmMM  HakpbiTb NocyAy KpbILLKOW
cnoco6om

3 Monnepanue rotosbix 61104 B ropAYEM COCTOAHUM MonorpeTte nocyay, HakpbITb 6511040 KPbILLKOW

3 MonnepaHue HaNUTKOB B rOPAYEM COCTOAHMM MonorpeTb nocyay, HaKpPbITb HAMUTKM KPbILLIKOK

3 PasorpeBaHue nnockux 6504 M NPoAyKTOB, Hanpumep, omne-  [ogorpeTs nocyAy, HakpbITb 6NHOAO KPbILLKOK
TOB, BIMHUMKOB, NenéLuek

3 PasorpeBaHue cyxoit BbINEYKM, HaNnpMMep, MMPOroB C NOCkIM- Monorpets nocyay, HakpbITb 6NHOAO KPbILLIKOK
KOW, KEKCOB

3 PacrannuBaHue naMToYHOro LWOKoNaaa Unu WokonaaHow rma-  lNozorpeTs nocyay, M3MenbunTh LLOKoNaa
3ypu

3 PacnyckaHue >kenatuHa B otkpbIToii nocyae, npum. 20 MuH

4 MonorpesaHune nocyabl He noaxoaut ana nocyabl ANA HaNUTKOB

LWanAauwee npurotoBneHue

LLIa.uHu.lee rlpVIrOTOBﬂeHVIe 6ﬂ}0ﬂ naeanbHO noAaxoAUT And
BCEX HEXXHbIX MACHbLIX 671104, 0COBEHHO eCcnn MACO
OOJIKHO OCTaTbCA cnabonpoXKapeHHbIM UM Er0 HYXKHO
rotToBUTb CTpOFO no peuenTy. MFlCO nonyqaeTCH CNNBOYHO-
HEXHbIM U OCTAaETCA OYEHb COYHbLIM. I'Ipemwyu_leCTBo: TaK
KaK rIpVIrOTOBJ'IeHVIe waadawum CrlOCOéOM 3aHUMaeT
60ﬂbLIJe BpeMeHVI, Bbl nonyuaeTe AONONHUTENbHbIE
BO3MOXHOCTU ANA COCTaBNEeHNA MEHHO. MFlCO,
NPUroTOBNEHHOE WaAALWMUM CNOCOOOM, MOXHO NErko
ﬂOﬂﬂep)'KVIBaTb B ropﬁqu COCTOAHUMNU.

MoaxopAwan nocyna McnonbayitTe nocyay ¢ KpblLLIKOM,
BLIMOJNIHEHHYIO U3 cTekna, bapdpopa nnm Kepamuku,
Hanpumep, CTEKNAHHbIA NMPOTUBEHb.

MocnepnoBsaTtenbHOCTb AEMUCTBUMA

1 MNpenBapuTenbHo HarpeiitTe WKkap BMecTe C NOCYAOW
Ha pexkume 4.

2 CunbHo pasorpeiiTe Xup B ckoBopoAe. XOpoLuo
o06)xapbTe MACO U HEMEAJIEHHO NepeNioXKuTe ero B
noaorpeTtyto nocyay. Hakpoite KpblLIKOM.

3  YcraHoBWTe nocyay ¢ MACOM B WKad AnA nogorpesa
nocyAasl M 1OBOAMTE 10 FOTOBHOGTU. YCTaHOBMUTE
nepekntoyvaTtenb Bolbopa GyHKUMI Ha pexxum 3.

PekomeHnauuu no wagAauwemy npuroTtoBneHuUo

Mcnonesyiite TonbKo cBeXkee, 6€3YKOPU3HEHHO
KauecTBEHHOEe MACO. TLaTenbHO yaanuTe XUnKku u
AUWHKI >xup. XXup npuaaet 6noay npu waaawem
NPUroTOBNEHUN CNeunpUUecKmii BKyC.

Jarke 60onblIOK KYyCOK MAcCa HET HEOBXOAUMOCTH
nepeBopaynBathb.

Mfaco Mo)XHO Hape3aTb HENoOCpeACTBEHHO NO OKOHYaHUKU
npurotoBneHuAa. Bblﬂep)KVIBaTb €ro He HY>XHo.

Brnaronapa oco6omy cnocoby NnpUroToBNeHNA BHYTPH
MACO Bceraa octaéTcA po3oBbiM BHYTPU. Ho 310 HU B
KOEM Cflyyae He 03HauyaeT, YTO OHO ChipO€e UMK
HeZl0)XXapeHHoe.

Maco, npurotosneHHoe waadLMM cnocobom, He Takoe
ropAYyee, Kak MAcCoO, NpUroToBneHHoe TpaAMUMOHHbIM
cnocobom. MNoaTomy coychl noaaBaiTe K CTONY ropAYUMM.
3a 20-30 MUHYT 0 OKOHYAHMA NPUrOTOBJIEHUA NOCTaBbTe
Tapenku B LIJKa(b AnAa noaorpesa nocyAabl.

Ecnu Bbl x0TUTe, 4UTOBLI MACO, NPUTOTOBJIEHHOE LWAAALIUM
cnocobom, ocTaBanoCh TEMNNbIM, NEPEKOUYUTE AYXOBOK
wkad B perkum 2. Hebonblune KyCKU MACA MOXKHO
COXpaHATb TennbiMu A0 45 MUHYT, a Bonblune — A0 ABYX
4yacos.
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Ta6nuua

Ona waaauwero npurotoeneHna 671t04 NOAXOAAT BCE HEXHbIE YACTU FOBAANHBI, CBUHUHbI, TENATUHbI, BapaHUHbl, AUYU UNH
nTuubl. Bpema o6xapuBaH1A M NPUroTOBNEHUA 3aBUCUT OT pa3MepoB Kycka MAca. YKasaHHOe BpemA o6xxapuBaHuA
eICTBUTENbHO, €CNY Bhl KlaZleTe MAGO B ropAYmii Xup.

Bniogo

O6)apuBaHue Ha nnuTe

JoBeneHue [0 roTOBHOCTH B LUKady
AnA nogorpesa nocyabl

ManeHbKHe KyCKM mAca

Ky6ukamu nnu conomkoii Co Bcex CTOpoH B TeueHune 1-2 MuH 20-30 muH
Hebonbluve WHMLEenu, CTeiKkn nnu MeaanboHbl Kaxxayto ctopoHy 1-2 MuH 35-50 muH
CpegnHue KyCKU mAca

®une (400-800 ) Co Bcex CTOpOH B TeueHue 4-5 muH 75-120 muH
BapaHba cnuHka (npum. 450 r) Kaxxayto ctopoHy 2-3 muH 50-60 muH
MocTtHoe MAco ana »kapku (600-1000 r) Co Bcex cTopoH B Teuenne 10-15 muH  120-180 muH
BonbLune Kycku mAca

®une (ot 900 ) Co Bcex CTOpPOH B TeueHue 6-8 MuH 120-180 muH
Poctbud (1,1-2 «r) Co Bcex cTopoH B TeueHne 8—-10 muH ~ 210-300 muH

OuuncTtKa

He ncnonbayiite napocTpyiHble OUUCTUTENU U OUUCTUTENU
BblCOKOro AaBneHna. O6A3aTenbHO BbIKNOUYMTE Npubop
nepea ounctkoi. Mepekntovatens Boibopa GyHKUMMA:
nonoxenue = 0.

Mpub6op cHapyxu

MpoTtpute npubop TPANOUYKOHR, CMOUYEHHOW BOAOH C
nobaBneHnem HeOONbLIOro KOMYecTBa MOIOLLETO
cpeactBa. OBCcylWwnTE NOBEPXHOCTU MATKUM MOJIOTEHLEM.

He ucnonbayiite eakne n abpasuBHble YncTALLME
cpeacTsa. Ecnu takoe cpeactso nonaaért Ha nepeaHio
naHesb, cpasy CMOM1Te ero BOAOMN.

MoBepXxHOCTH U3 HepIKaBeloLLen cTanum

HemeaneHHo ynanaite nATHa U3BECTH, XKUpa, KpaxmMana u
AUYHOTO éem(a. I'Io.u TaKUMU NATHAMU MOXeEeT BO3HUKATb
Kopposua. McnonbayitTe AnA O4UMCTKU BOAY C
nobasneHnem HeBOMNbLLIOIO KONMYECTBA MOIOLLEro
cpeactBa. O6cylWwnMTE NOBEPXHOCTU MATKUM MOJIOTEHLUEM.

Mpubopbl C NnepeaHen nNaHenbio U3 CTEKNa

MpoTpuTe cTEKNIO MANKOM TPANOYKOMN, CMOUYEHHOMN
CpeACTBOM ANA O4YUCTKM cTéKon. He ncnonbayiite ckpebok
anAa cTéxon.

HarpeBaTtenbHana nnacTtuvHa
OuunwanTe HarpeBaTeNbHYO NNacTUHY TENIOW BOAOH C

nobasneHnem HeBOMNbLLIOIO KONMYECTBA MOIOLLEro
cpeacTsa.
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HeucnpaBHOCTHU — UTO genarTb

YacTo cnyyaeTcs, YTO MPUYUHON HEMCNPABHOCTK cTana kakaa-To menoub. [pexae yem obpallatbCA B CEPBUCHYIO

cny>06y, BHUMATENbHO NpPoYUTaiTE CreaytoLlne yKasaHusa.

Mocyna nnu 6niona ocTaloTCA XONOAHbIMM.

MNpoBepbTe

® BkOYEH Nn npubop

® ecTb I TOK B CeTH

® NI0THO NKM 3aKPbIT WKad.

Mocyna nnu 6nona HeQOCTaTOYHO HarpeBatoTCA.

BosmorkHas npuumnHa

® nocyna unu 6ntoaa HarpeBanMChb HEAOCTATOYHO A0SO

® uikad ocTaBancA OTKPLITbIM B TEUEHUE ANUTENBHOrO BPEMEHH.

AHpuKaTop pexuma muraer.

Y6enutech, uto WKad 3aKpebIT.

HUHauKaTop 6bICTPO MUraeT Npy 3aKpbITOM LUKade.

BbizoBuTe crneunanncra cepBUCHON CNy>KObl.

UHOuKaTop peuma He ropuT.

MHaunkatop HencnpaseH. OBpaTtutecb B CEPBUCHYHO Cry»Oy.

Cpa6oTtan npenoxpaHuTenb B 65i0Ke npesoxpaHUTeneu.

BbiHbTe BUIIKY CETEBOrO LUHYPa M3 PO3ETKU M 0OPaTUTECH B CEPBUCHYIO

cnyxoy.

PeMOHT nomKeH BbINONHATLCA TONLKO KBanMPUUMUPOBaHHLIMK cneunanuctamu. MNpu HekBanupuunposaHHO
BbINOTHEHHOM PeMOHTEe NPUBOP MOXKET CTaTb MCTOYHUKOM CEePbe3HO ONAaCHOCTH.

CepBucHana cnyba

Ecnu Baw npuBop Hy>kaaeTcA B PeMOHTE, Halla
cepBUcHadA cny)x6a Bceraa K Balum ycnyram. Agpec v
Homep TenedoHa Gnurkailliein MacTepCcKoil Bbl HaaéTte B
TenedpoHHOM cnpaBoyHuKe. B cepBUCHBIX LeHTpax,
yKa3aHHbIX B JaHHOM PYKOBOJCTBE, BaM TaKXXe Ha3oByT
aapec 6nukaiei MacTepPCKOW.

Homep E u
Homep FD

Mpu BEI3OBE CNEUMannMcTa CEPBUCHO
cny6bl Bceraa ykasbiBaiTe Homep
usnenua (Homep E) u 3aBoackoit
Homep (Homep FD) Bawero npu6opa.
TunosaAa Tabnuuka c Homepamu
HaxoAUTCA Ha BHYTPEHHEN CTOpOHe
Asepubl wWKada AnAa noaorpesa
nocyabl. YTo6bl AONTO HE UCKaATb 3TH
HOMepa B Cly4Yae HeMCNPaBHOCTH,
BMNULWKUTE UX HUXKE.

Homep E FD

CepsicHas cnyx6a T

3afABKa Ha PEMOHT U KOHCYyNnbTaUuUA NPU HenonagKax

KoHTakTHble JaHHbIe BCex cTpaH Bbl Halaéte B
NPUNOXKEHHOM CMUCKE CEPBUCHBLIX LEHTPOB.

Mono)xnMTecb Ha KOMNETEHTHOCTb M3roToBUTENA. Toraa Bbl
Mo)KeTe OblTb yBepeHbl, UTO peMOHT ByaeT npon3seaéH
rpamMoTHbIMM CneunannucTaMu U ¢ UCMoNb30BaHUEM
GUPMEHHbBIX 3anacCHbIX YacTe.

TexHUUeCKUe XxapaKTEPUCTUKHU

OnekTponutaHue: 220-240 B
50/60 Iy

O6wan notpebnaemMan MOLUHOCTb: 810 Bt

Mpoeepen VDE (Coto3 HeMeLKuUX Aa

3NIEKTPOTEXHUKOB):

3Hak CE: Ha
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A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi giivenli ve dogru bir bigimde
kullanmaniz miimkiin olacaktir. Daha sonra
kullanilmak tizere veya baska birisinin kullanimi
igin kullanim ve montaj kilavuzunu muhafaza
ediniz.

Ambalaji agildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Bu cihaz sadece 6zel veya ev igi kullanim igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece yemekleri sicak
tutmak ve kaplari isitmak i¢in kullaniniz.

Bu cihaz 8 yasindan kiiglik gocuklar, sinirh
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecriibe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kiginin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
glivenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 8 yasindan buiyilik gocuklar denetim
altinda yapabillir.

8 yasindan kiiglik gocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Yanma tehlikesi!

e |[sitma gekmecesinin isitma plakasi gok
ISINIr.
Kesinlikle sicak isitma plakasina
dokunmayiniz. Cocuklar uzak tutunuz.

e Aksesuar veya kap cok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan gikartiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

e Sicak pargalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz
baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

e geri sizan su elektrik garpmasina neden
olabilir. Yiiksek basingli veya buharli
temizleyici kullanilmamahdir.

e Anzali bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Anizali bir cihazi kesinlikle
agmayiniz. Elektrik fisini gekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayi kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

e (Cam plakada olusan gatlama veya
kinlmalar elektrik garpmasina neden
olabilir. Sigortayi sigorta kutusundan
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

e Usuliline aykiri onarnimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar, sadece tarafimizdan egitilmis
bir misteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir. Cihaz arizaliysa elektrik figini
¢ekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

Yangin tehlikesi!
Isitma gekmecesinin isitma plakasi ¢gok isinir,
yanabilecek malzemeler alev alabilir.

Kesinlikle yanabilecek nesneleri veya plastik
kaplari isitma ¢gekmecesinde saklamayiniz.
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elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa yonetmeligi
2012/19/EG'ye (waste electrical and
EE clectronic equipment - WEEE) uygun sekilde

gevre koruma E Bu cihaz, émriinii doldurmus elektrikli ve

Cevre kurallarina uygun sekilde imha isaretlenmistir.

edilmesi Bu yonetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-gapindaki

Ambalaj malzemesini gevre kurallarina uygun sekilde uygulamalarin gergevesini belirtmektedir.

imha ediniz.

Cihazin tanitimi

Isitma gekmeceniz ile kaplar igin 6n 1sitma uygulayabilir veya yemekleri sicak tutabilir.

Fan ve Isitma isletme gostergesi
Kademe 4'te calistirimasi = A§Qt|g|n|z%a, gésgterge
Kaplari 1sitma plakasinda on lambasi yanip soner.

GCekmeceyi kapattiktan
sonra yanar.

Isitma

Fonksiyon segme diigmesi

0 = Kapali

1 = Mayali hamurlarin mayalanmasi, buz ¢6zilmesi

2 = Ekmegin sicak tutulmasi, buz ¢6ézilmesi, icecek kaplarinin énceden isitiimasi
3 = Yemeklerin sicak tutulmasi

4 = Kaplarin dnceden isitiimasi

Cihaz ancak gekmece dogru olarak kapatildiysa isitir.

Acilmasi ve kapatilmasi

Tutamaksiz cihazlarda:

Acmak veya kapatmak igin gekmecenin ortasina
bastiriniz.

Acma sirasinda gcekmece hafifge disar gikar. Boylece
problemsiz olarak gekilebilir.
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Kaplarin 6nceden isitilmasi

On isitilmis kaplarda yemekler cabuk sogumaz.
icecekler sicak kalir.

Kaplar hakkinda genel bilgi

Isitma gekmecesine en fazla 25 kg yiik yliklenebilir.
Ornegin 6 veya 12 kisilik ment kaplarini isitabilirsiniz.

Alcak cekmece Yiiksek cekmece

(14 cm yiiksek) (29 cm yiiksek)

6 meni tabag @ 24 cm 12 menii tabag @ 24 cm
6 corba kasesi @ 10 cm 12 gorba kasesi @ 10cm
1 servis kasesi @19 cm 1 servis kasesi @ 22 cm
1 servis kasesi @17 cm 1 servis kasesi @19 cm
1 et tabagi 32cm 1 servis kasesi @17 cm

2 et tabag 32cm

Kaplarin toplanmasi

Kaplari miimkiin oldugunca tiim ylizeye dagitiniz.
Yiiksek tabak yiginlari tek kaplardan, érnedin 2 servis
kasesinden daha yavas isinir.

icecek kaplari

Espresso fincanlar gibi icecek kaplarini her zaman
kademe 2'de isitiniz.

A Yanma tehlikesi!

Kademe 3 veya 4'te icecek kaplari gcok sicak olur.

Su sekilde hareket ediniz:

1 Kaplari gekmeceden gikartiniz.

2 Fonksiyon segme diigmesini 4. kademeye
getiriniz. icecek kaplari igin her zaman kademe
2'yi seginiz.
isletme gostergesi lambasi yanip séner.

3 Isitma gekmecesini kapatiniz.
isletme gostergesi lambasi yanar. Cihaz isitiyor.

On 1sitma siiresi

On 1sitmanin ne kadar siirecedi kabin malzemesine ve
kalinhgina, kap miktarina, yiiksekligine ve kap
diizenine baglidir. Kaplari mimkin oldugunca tiim
ylzeye dagitiniz.

6 kisilik mend kaplariigin 6n i1sitma yaklasik 15-
25 dakika sirer.

Kapatilmasi

Cekmeceyi aginiz. Fonksiyon segcme diigmesini
kapatiniz.

Kabin cikartilmasi

Kabi bir firin eldiveniyle veya firin beziyle tutarak
¢cekmeceden gikartiniz.

A Yanma tehlikesi!

Isitma plakasinin yiizeyi sicaktir. Asagidaki kap
parcalari yukaridakilerden daha sicak olacaktir.

Yemekleri sicak tutmak

Sicak tavalari veya tencereleri asla dogrudan sicak
pisirme boélimiinden alip isitma gekmecesinin cam
zeminine koymayiniz. Cam zemin hasar gérebilir.

Kabi tam olarak doldurmayiniz, boylece higbir sey
tasmaz.

Yemeklerin lizerini 1siya dayanikli bir kapakla veya bir
aliminyum folyo ile kapatiniz.

Yemeklerinizi bir saatten daha uzun siire sicak
tutmanizi dnermiyoruz.

Uygun yemekler: Et, kiimes hayvanlari, baliklar, soslar,
garnitiirler ve ¢gorbalar igin uygundur.

Su sekilde hareket ediniz:

1 Kaplari gekmeceye yerlestiriniz

2 Fonksiyon segme diigmesini kademe 3'e getiriniz
ve cihazi 10 dakika 6n isitmada ¢alistiriniz.

Yemekleri 6nceden isitilmis kaplara aktariniz.

Cekmeceyi yeniden kapatiniz.
Isletme gOstergesi lambasi yanar. Cihaz isitiyor.

Kapatilmasi
Fonksiyon segme diigmesini kapatiniz. Yemekleri bir

firin eldiveniyle veya firin beziyle tutarak cekmeceden
ctkartiniz.
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Kullanimlar

Tabloda i1sitma gekmecenizin farkli kullanim bigimlerini bulabilirsiniz. Fonksiyon se¢me diigmesini istediginiz
kademeye getiriniz. Tabloda belirtilmigsse kabi énceden isitiniz.

Kademe Yemekler / Kap

Uyan

1 Hassas derin dondurulmus gidalarin, 6rnegin kremali

pastalar, tereyagi, sucuk, peynir

buzunun ¢ozililmesi

1 Mayali hamurlarin mayalanmasi Ustiinlin ortllmesi
2 Derin dondurulmus gidalarin, 6rnegin et, pasta, ekmek buzunun ¢oziilmesi
2 Yumurtalarin sicak tutulmasi, 6rnegin haglanmig Kaplarin 6nceden isitilmasi, gidalarin tistiiniin kapatiimasi

yumurta, yagda pigmis yumurta

2 Ekmegin sicak tutulmasi, 6rnegdin tost ekmegi, sandvig  Kaplarin 6nceden isitilmasi, gidalarin ustiiniin kapatiimasi
ekmegi

2 icecek kaplarinin 6nceden isitilmasi Ornegin espresso fincanlari

2 Hassas gidalar, 6rnegin terbiye edilmis et Kabin Ustiinlin 6rtiilmesi

3 Yemeklerin sicak tutulmasi Kaplarin 6nceden isitilmasi, gidalarin tistiiniin kapatiimasi

3 igeceklerin sicak tutulmasi Kaplarin 6nceden isitilmasi, igeceklerin Ustliniin kapatil-

masi

3 Kreplerin isitilmasi, 6rnegin yumurtal kekler, wraplar, Kaplarin dnceden isitiimasi, gidalarin {stliniin kapatiimasi
tacolar

3 Kuru pastalarin isitilmasi, 6rnegin Streusel pastalar, Kaplarin 6nceden isitilmasi, gidalarin tistiiniin kapatiimasi
muffinler

3 Blok gikolatalarin veya gikolata kuvertiirlerinin eritiimesi Kaplarin 6nceden isitilmasi, gidalarin pargalanmasi

3 Jelatinlerin ¢ozdiriilmesi acik, yaklasik 20 dakika

4 Kaplarin énceden isitiimasi igecek kaplari igin uygun degildir

Hassas pisirme

Hassas pisirme, az pisecek veya nokta pisirme
yontemiyle pisirilecek tiim ince et pargalariigin ideal
bir pisirme metodudur. Et sulu kalir ve tereyagi
yumusaklhiginda olur. Avantajiniz: Hassas pigirme
sirasinda siire gergekten uzunsa meniiyi planlamak
icin sansiniz yliiksek demektir. Hassas pisirilen et daha
kolay sicak kalabilir.

Uygun kap: Cam veya porselen veya kapakli seramik
kap kullaniniz, 6rnegin cam kizartma tenceresi.

Su sekilde hareket ediniz:

1 Sicak tutma gekmecesini kap ile 4. kademede
onceden isitiniz.

2 Biraz tereyagdini tavada iyice i1sitiniz. Eti iyice
kizartiniz ve hemen &6n i1sitmasi yapilmis kaba
koyunuz. Kapagi kapatiniz.

3 iginde et olan kabi tekrar sicak tutma tenceresine
yerlestiriniz ve sonradan pisiriniz. Fonksiyon
segme diigmesini 3. kademeye getiriniz.
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Hassas pisirme ile ilgili uyarilar

Sadece taze, iyi durumdaki eti kullaniniz. Sinirlerini ve
kenarlarindaki yaglari 6zenle ayiriniz. Yag, hassas
pisirmede giicli kendine 6zgi bir tat katar.

Daha biyiik et pargalarinin da gevrilmesi gerekmez.

Eti, hassas pisirmeden hemen sonra kesebilirsiniz.
Herhangi bir bekleme siiresi gerekli degildir.

Bu 6zel pisirme yontemi sayesinde etlerin i¢ kismi
daima az pigmis goriinecektir. Fakat asla ¢ig veya gok
az pigsmis olmayacaktir.

Hassas pisirme yontemiyle pisirilen et, geleneksel
yontemle pisirilen et kadar sicak olmayacaktir. Sosu
sicak olarak servis yapiniz. Tabagi son 20-30 dakikada
sicak tutma gekmecesine yerlestiriniz.

Hassas pisirilen eti sicak tutmak istiyorsaniz hassas
pisirmeden sonra 2. kademeyi geri aginiz. Ufak et
parcalarini 45 dakikaya kadar, biiylik pargalari ise 2
saate kadar sicak tutulabilirsiniz.



Tablo

Tdm yumusak sigir eti, domuz eti, dana eti, kuzu eti, av hayvani ve kiimes hayvani eti pargalari hassas pisirme

yontemiyle pisirilebilir. Kizartma ve pisirme siireleri etin parga biylikligline baghdir. Kizartma siireleri sicak yaga

koyma durumunda gegerlidir.

Yemek Ocakta kizartma Sicak tutma cekmecesinde sonradan
pisirme

Ufak et parcalan

Kiip veya seritler Her tarafi 1-2 dakika 20-30 dakika

Kugtk snitzel, biftekler veya filetolar Her bir taraf 1-2 dakika 35-50 dakika

Orta boy et parcalan

75-120 dakika

50-60 dakika

Fileto (400-800g) Her tarafi 4-5 dakika
Kuzu sirti (yaklasik 450 g) Her bir taraf 2-3 dakika
Yagsiz kizartma (600-1000g) Her tarafi 10-15 dakika

120-180 dakika

Biiyiik et parcalan

Fileto (900 gramdan fazla) Her tarafi 6-8 dakika 120-180 dakika
Rozbif (1,1-2 kg) Her tarafi 8-10 dakika 210-300 dakika
Temizleme

Yiksek basingli temizleyici veya buhar puskiirtiicii
kullanmayiniz. Cihazi, kapali durumdayken
temizleyiniz. Fonksiyon se¢cme diigmesi: Konum = 0.

Cihazin disi

Cihazi sicak su ve biraz deterjanla temizleyiniz.
Yumusak bir bezle kurulayiniz.

Keskin veya asindirici maddelerin kullanimi uygun
degildir. Bu tiir bir maddenin 6n ylizeye temas etmesi
durumunda temas eden bdlgeyi derhal bol suyla
siliniz.

Paslanmaz celik yiizeyler

Kireg, yag, nisasta ve protein lekelerini hemen
temizleyiniz. Bu tiir lekelerin altinda korozyon meydana
gelebilir. Temizlemek igin su ve biraz deterjan
kullaniniz. Yiizeyi yumusak bir bezle kurulayiniz.

Onii camli cihazlar

On cami cam deterjani ve yumusak bir bezle
temizleyiniz. Cam kaziyici kullanmayiniz.

Isitma plakasi

Isitma plakasini sicak su ve biraz deterjanla
temizleyiniz.
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Arizalar - Ne yapmali?

Olusan arizalarin gogu ¢ok basit sorunlardan kaynaklanmaktadir. Yetkili servisi aramadan once lutfen asagidaki
bilgilere dikkat ediniz:

Kaplar veya yemekler soguk kaliyor. Asagidakileri kontrol ediniz:

® Cihaz agik mi?
® Elektrik kesintisi var mi?
® Cekmece tam olarak kapali mi?

Kaplar veya yemekler yeterince isinmiyor. Sebebi agsagidakilerden biri olabilir:

® Kaplar veya yemekler yeterince uzun siire isitilmadi
® Cekmece uzun siire agik kaldi

isletme gdstergesi lambasi yanip séniiyor. Cekmecenin kapali olup olmadigini kontrol ediniz.

Cekmece kapaliyken g6sterge lambasi hizla yanip Mdsteri hizmetlerini arayiniz.

soniiyor.

isletme gdstergesi lambasi yanmiyor. Gosterge lambasi arizalidir. Musteri hizmetleriyle irtibat kurunuz.
Sigorta kutusundaki sigorta devreye giriyor. Elektrik figini gekiniz ve misteri hizmetleriyle baglanti kurunuz.

Onarimlar yalniz yetkili uzmanlar tarafindan yiritiilmelidir. Cihaz diizgiin onarilmadigi takdirde ciddi tehlikeler
s6z konusu olacaktir.

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

Miisteri hizmetleri
TR 444 5533

Eger cihazinizin tamir olmasi gerekiyorsa musteri Ureticinin yeterliligine giivenin. Onarimlarin cihazinizin
hizmetlerine bagvurunuz. En yakin yetkili servisin orijinal yedek pargalarina sahip egitimli servis
adres ve telefonunu telefon rehberinde bulabilirsiniz. teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin olunuz.

Ayrica misteri hizmetleri merkezleri de size en yakin
misteri hizmetleri hakkinda bilgi verebilir.

E-numarasi ve Misteri hizmetlerine daima Teknik Veriler
FD-numarasi cihazinizin Griin numarasini (E-Nr.) Akim beslemesi: 090 -240 V
ve imalat numarasini (FD-Nr.)

bildiriniz . Numaralarin yer aldig tip 50/60 Hz

levhasini, 1Isitma gekmecesini Toplam baglanti degeri: 810 W

agtiginizda gdéreceksiniz. Ariza

durumunu aramakla vakit VDE onayl:: Evet

kaybetmemek igin burada hemen

cihazinizin verilerini giriniz. CE isareti: Evet
E-No. FD

Miisteri Hizmetleri™

Kullanim 6mrii :10 yildir (Uriintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi i¢in gerekli yedek parca bulundurma
siiresi)
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	▯ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...
	▯ Ρωγμές ή θραύσεις στη γυάλινη πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε τ...
	▯ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	Η θερμαντική πλάκα στο συρτάρι θέρμανσης ζεσταίνεται πάρα πολύ, τα εύφλεκτα υλικά μπορούν να αναφλεγούν.
	Μην τοποθετείτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα ή πλαστικά δοχεία στο συρτάρι θέρμανσης.

	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Στο συρτάρι θέρμανσης μπορείτε να προθερμάνετε τα πιατικά/σκεύη ή να διατηρήσετε το φαγητό ζεστό.
	Η συσκευή θερμαίνει μόνο, όταν το συρτάρι έχει κλείσει σωστά.
	Άνοιγμα και κλείσιμο


	Προθέρμανση πιατικών/σκευών
	Πιατικά/σκεύη γενικά
	Τοποθέτηση των πιατικών/σκευών

	Ποτήρια και φλιτζάνια
	m Κίνδυνος εγκαύματος!

	Ακολουθήστε την εξής διαδικασία
	1 Τοποθετήστε τα πιατικά/σκεύη μέσα στο συρτάρι.
	2 Θέστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στη βαθμίδα 4. Επιλέγετε για ποτήρια και φλιτζάνια πάντοτε τη βαθμίδα 2.
	3 Κλείστε το συρτάρι θέρμανσης.
	Πόσο διαρκεί η προθέρμανση
	Απενεργοποίηση
	Αφαίρεση των πιατικών/σκευών
	m Κίνδυνος εγκαύματος!


	Διατήρηση του φαγητού ζεστού
	Ακολουθήστε την εξής διαδικασία
	1 Τοποθετήστε τα πιατικά/σκεύη μέσα στο συρτάρι.
	2 Θέστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στη βαθμίδα 3 και προθερμάνετε τη συσκευή 10 λεπτά.
	3 Βάλτε τα φαγητά στα προθερμασμένα πιατικά/ σκεύη.
	4 Κλείστε ξανά το συρτάρι.

	Απενεργοποίηση

	Εφαρμογές
	Στον πίνακα θα βρείτε διάφορες εφαρμογές για το συρτάρι θέρμανσης. Θέστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στην επιθυμητή βαθμίδα. Προθε...
	Ελαφρό μαγείρεμα
	Ακολουθήστε την εξής διαδικασία
	1 Προθερμάνετε το συρτάρι θέρμανσης μαζί με τα πιατικά/σκεύη στη βαθμίδα 4.
	2 Ζεστάνετε δυνατά λίγο λίπος σ’ ένα τηγάνι. Τηγανίστε αρχικά το κρέας ισχυρά και βάλτε το αμέσως στα προθερμασμένα σκεύη. Τοποθετήστε τ...
	3 Βάλτε τα σκεύη με το κρέας ξανά μέσα στο συρτάρι θέρμανσης και συνεχίστε το ψήσιμο. Θέστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στη βαθμίδα 3.

	Υποδείξεις για το ελαφρό μαγείρεμα


	Πίνακας
	Για το ελαφρό μαγείρεμα είναι κατάλληλα όλα τα τρυφερά μέρη από βοδινό, χοιρινό, μοσχαρίσιο και αρνίσιο κρέας, καθώς και από θηράματα και...
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	Επιφάνειες ανοξείδωτου χάλυβα
	Συσκευές με γυάλινη μπροστινή πλευρά

	Θερμαντική πλάκα

	Βλάβες – Τι πρέπει να κάνετε;
	Εάν παρουσιαστεί κάποια βλάβη, δε σημαίνει πως είναι κάτι το σοβαρό, συχνά η αιτία είναι ασήμαντη. Πριν καλέσετε την υπηρεσία τεχνικής εξ...
	Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από ειδικευμένους εγκαταστάτες. Εάν η συσκευή σας δεν επισκευαστεί σωστά, μπορεί να προκύψουν...

	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης
	Τεχνικά στοιχεία
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	m Ważne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Zapoznanie się z nią pozwoli na bezpieczne i właściwe użytkowanie urządzenia. Instrukcję obsługi i montażu należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenie stosować wyłącznie do utrzymywania temperatury potraw i podgrzewania naczyń.
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 8 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Niebezpieczeństwo poparzenia!!
	▯ Płyta grzejna w szufladzie grzewczej staje się bardzo gorąca.
	W żadnym wypadku nie wolno dotykać gorącej płyty grzejnej. Nie pozwalać dzieciom zbliżać się do płyty.
	▯ Akcesoria i naczynia bardzo się nagrzewają. Do wyjmowania gorącego wyposażenia lub naczyń z komory gotowania zawsze używać łapek kuchennych.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	▯ Izolacja przewodu urządzenia elektrycznego może się stopić na gorących częściach urządzenia. W żadnym wypadku nie może dojść do kontaktu przewodu przyłączeniowego z gorącymi częściami urządzenia.
	▯ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.
	▯ Uszkodzone urządzenie może prowadzić do porażenia prądem. Nigdy nie włączać uszkodzonego urządzenia. Wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.
	▯ Pęknięcia lub zarysowania szklanej płyty mogą spowodować porażenie prądem. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.
	▯ Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy stanowią poważne zagrożenie.Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych techników serwisu.Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć ...

	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	Płyta grzejna w szufladzie grzewczej staje się bardzo gorąca, materiały łatwopalne mogą się zapalić.
	Pod żadnym pozorem nie przechowywać w szufladzie grzewczej łatwopalnych przedmiotów ani pojemników z tworzywa sztucznego.

	Ochrona środowiska
	Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie środowiska naturalnego

	Zapoznanie się z urządzeniem
	Szuflada grzewcza umożliwia podgrzewanie naczyń oraz utrzymywanie temperatury potraw.
	Urządzenie grzeje tylko wtedy, gdy szuflada jest prawidłowo zamknięta.
	Otwieranie i zamykanie


	Podgrzewanie naczyń
	Ogólne informacje na temat naczyń
	Rozmieszczanie naczyń

	Naczynia do picia
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!!

	Sposób nastawiania
	1 Umieścić naczynia w szufladzie.
	2 Przełącznik funkcji nastawić na stopień 4. W przypadku naczyń do picia zawsze wybierać stopień 2.
	3 Zamknąć szufladę grzewczą.
	Jak długo trwa podgrzewanie
	Wyłączanie
	Wyjmowanie naczyń
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!!


	Utrzymywanie temperatury potraw
	Sposób nastawiania
	1 Naczynie włożyć do szuflady.
	2 Nastawić przełącznik funkcji na stopień 3 i podgrzewać urządzenie przez 10 minut.
	3 Włożyć potrawy do podgrzanych naczyń.
	4 Ponownie zamknąć szufladę.

	Wyłączanie

	Zastosowanie
	W tabeli wymienione są różne możliwości zastosowania szuflady grzewczej. Nastawić przełącznik funkcji na żądany stopień. Naczynia należy podgrzewać w sposób podany tabeli.
	Powolne gotowanie
	Sposób nastawiania
	1 Podgrzać szufladę grzewczą wraz z naczyniami, nastawiając stopień 4.
	2 Mocno rozgrzać nieco tłuszczu na patelni. Mięso mocno obsmażyć i natychmiast włożyć do podgrzanego naczynia. Przykryć pokrywką.
	3 Naczynie z mięsem z powrotem wstawić do szuflady grzewczej i dogotować mięso. Przełącznik funkcji nastawić na stopień 3.

	Wskazówki dotyczące powolnego gotowania


	Tabela
	Do powolnego gotowania nadaje się delikatne mięso wołowe, wieprzowe, cielęce i jagnięce, a także dziczyzna oraz drób. Czas obsmażania i końcowego dogotowywania zależy od wielkości mięsa. Czas obsmażania dotyczy mięsa włożonego na gor...


	Czyszczenie
	Urządzenie z zewnątrz
	Powierzchnie ze stali nierdzewnej
	Urządzenia ze szklanym frontem

	Płyta grzejna

	Jak postępować w wypadku usterek?
	Przyczynami wystąpienia usterek są często drobiazgi. Przed skontaktowaniem się z serwisem należy zwrócić uwagę na następujące zalecenia:
	Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych specjalistów. Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy mogą być przyczyną poważnych zagrożeń.

	Serwis
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
	Dane techniczne
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	m Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для подогрева посуды и поддержания блюд в тёпло...
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность ожога!
	▯ Нагревательная пластина внутри шкафа для подогрева посуды очень сильно нагревается.
	Никогда не прикасайтесь к нагревательной пластине. Не подпускайте детей близко.
	▯ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность удара током!
	▯ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...
	▯ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...
	▯ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...
	▯ Трещины или сколы на стеклянной панели могут привести к удару электрическим током. Отключите предохранитель в блоке предохранителей....
	▯ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...

	Опасность возгорания!
	Нагревательная пластина внутри шкафа для подогрева посуды очень сильно нагревается, легковоспламеняющиеся материалы могут загореться.
	Никогда не оставляйте предметы из горючих материалов или пластиковые ёмкости в шкафу для подогрева посуды.

	Охрана окружающей среды
	Правильная утилизация упаковки

	Ознакомление с прибором
	Шкаф для подогрева посуды предназначен для предварительного нагревания посуды или поддержания готовых блюд в горячем состоянии.
	Прибор нагревается, только если он закрыт надлежащим образом.
	Открывание и закрывание


	Подогревание посуды
	Общие рекомендации по посуде
	Размещение посуды

	Посуда для напитков
	m Опасность ожога!

	Последовательность действий
	1 Расставьте посуду в шкафу для подогрева посуды.
	2 Установите переключатель выбора функций на режим 4. Для подогрева посуды для напитков всегда выбирайте режим 2.
	3 Закройте шкаф для подогрева посуды.
	Продолжительность подогревания
	Выключение
	Извлечение посуды
	m Опасность ожога!


	Поддержание готовых блюд в горячем состоянии
	Последовательность действий
	1 Поставьте посуду в шкаф для подогрева посуды.
	2 Установите переключатель выбора функций на режим 3 и нагревайте прибор в течение 10 минут.
	3 Выложите блюдо в подогретую посуду.
	4 Снова закройте шкаф для подогрева посуды.

	Выключение

	Варианты использования
	В таблице, приведённой ниже, указаны различные варианты использования шкафа для подогрева посуды. Установите переключатель выбора функ...
	Щадящее приготовление
	Последовательность действий
	1 Предварительно нагрейте шкаф вместе с посудой на режиме 4.
	2 Сильно разогрейте жир в сковороде. Хорошо обжарьте мясо и немедленно переложите его в подогретую посуду. Накройте крышкой.
	3 Установите посуду с мясом в шкаф для подогрева посуды и доводите до готовности. Установите переключатель выбора функций на режим 3.

	Рекомендации по щадящему приготовлению


	Таблица
	Для щадящего приготовления блюд подходят все нежные части говядины, свинины, телятины, баранины, дичи или птицы. Время обжаривания и при...
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	Неисправности – что делать
	Часто случается, что причиной неисправности стала какая-то мелочь. Прежде чем обращаться в сервисную службу, внимательно прочитайте сле...
	Ремонт должен выполняться только квалифицированными специалистами. При неквалифицированно выполненном ремонте прибор может стать ист...
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	m Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Bu cihaz sadece özel veya ev içi kullanım için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yemekleri sıcak tutmak ve kapları ısıtmak için kullanınız.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	▯ Isıtma çekmecesinin ısıtma plakası çok ısınır.
	Kesinlikle sıcak ısıtma plakasına dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	▯ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	▯ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.
	▯ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	▯ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	▯ Cam plakada oluşan çatlama veya kırılmalar elektrik çarpmasına neden olabilir. Sigortayı sigorta kutusundan kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	▯ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...

	Yangın tehlikesi!
	Isıtma çekmecesinin ısıtma plakası çok ısınır, yanabilecek malzemeler alev alabilir.
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